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ISIRGANOTLU FISTIKLI PASTA

3 adet yumurta

100 gr eritilmis margarin
1 su bardagi tozgeker

2 su bardagi un

1 su bardag robotta ¢ekilmis hafifce haglanmig isirgan yapragi
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya
Kremasi igin:

2 su bardagi sut

2 yemek kagsigi un

2 yemek kagsigi tozseker
Ayrica;

1 su bardag st

1 paket kremganti

Isirgan yapraklarini yikayip iyice sizdirdim ve hafif hagladim.Yaprak kisimlarini robottan gegirdim. Yumurta ve
sekeri beyazlasincaya kadar ¢irptim. Yag, un, kabartma tozu ve vanilya ekleyip biraz daha ¢irptim. Isirganlari
ekleyip iyice karnstirdim ve yaglanmis kaliba dékup, 175 derece firinda 25-30 dakika pigirdim.

Krema malzemelerini karistirip, pisirdim ve soguttum. Krem santiyi 1 bardak soguk sitle ¢irpip, sogumus olan
diger kremayla karistirdim. Kekin kenar kisimlarini bigakla kesip, ¢ikan kirintilari rondodan gegirdim. (Bu
kirintilar krema dokUldukten sonra pastayi stslemek igin kullanilacak.)

Keki ikiye kesip, arasina ve Ustiine krema strdim ve kirintilarla sisledim.
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