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ISIRGANOTLU FINDIKLI KEK

3 adet yumurta

1+1/2 bardak toz seker

1 bardak rondodan gegirilmis ¢ig 1sirgan
1/2 bardak margarin

2 bardak un

3/4 bardak iri dévulmus findik

1 paket sekerli vanilin

1 paket kabartma tozu

1 paket krem ganti

1 su bardagi soguk st

Firnisisini 170 C ye getirin ve kek kalibini yaglayip unlayin. 1 paket krem santiyi suit ile hazirlayin ve kek olana
kadar buzdolabinda bekletin. Yumurtay: ve toz sekeri derin bir kaba alip, 6nce mikserin digtk hizinda sonra da
en yiiksek hizinda girpin. Rondodan gegirilmis ¢ig 1sirgani ve margarini ekleyip karigtirmaya devam edin. Un,
kabartma tozu, findigi ve vanilyayi ekleyip karistirin. Onceden isinmig firinda kiirdan testi temiz ¢ikana kadar
pisirin. Yaklasik 40-45 dk. Kek soguduktan sonra kekin kenarlarini ince bir gekilde kesin. Uzerine énceden
hazirlamis oldugumuz krem santiyi strtin. Kekin kesmis oldugumuz kenarlarini krem santinin Gzerine elinizle
ufalayin. Dilimleyerek servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:116482 « adi:Isirganotlu Findikli Kek « génderen:pembe ortanca ¢ indirme tarihi:17.05.2024 - 07:16


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/isirganotlu-findikli-kek-vt85522
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/isirganotlu-findikli-kek-116482.jpg
http://www.tcpdf.org

