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ISIRGANOTLU COREK

200 gr.un

2 yumurta

1 kahve fincani sivi yag
125 gr. margarin
Yeterince tuz

1/2 paket kabartma tozu
4 cay kasigi anason

1 tutam isirganotu

Kabartma tozu karistirilarak elenmis unun ortasina yumusak haldeki margarini, yumurta aklarini, tuzu, dévilmus
anasonlari isirganotunu ve siti ilave ederek iyice yodurun. Yarim saat buzdolabinda dinlendirin. Dinlendirilmis
hamuru merdane yardimi ile yarim cm. kalinliginda agin ve istedigini sekilde kesin. Su bardaginin agiz kismi ile
kesebilirsiniz. Gorekleri yaglanmis veya pisirme kagidi serilmis firin tepsisine araliklarla dizin Gzerine yumurta
sarilarini siriin. 200 dereceye isitilmis firinin orta katinda 20 [?] 25 dk. kadar firnlayin.
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