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ISIRGANOTLU BOREK (HAZIR YUFKA)

1 su bardag st

1 adet yumurta

1 kahve fincani sivi yag
1 yemek kasigi ¢corekotu
2 adet yufka

I¢ hargr:

1 adet yumurtanin sarisi
1 kahve fincani sit

1 adet kuru sogan

1 yemek kagigi sivi yag
1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

2 yemek kasigi un

2 demet isirgan otu

Once bir eldiven takip, isirgan otlarini yikayip siiziin. Otlarin iistiine tuz atip ovalayin.

Tencereye 1 yemek kasidi sivi yag koyun. Zar seklinde dogradiginiz sogani ilave edip, pembelesene kadar
kavurun. Tuz, karabiber ve isirgan otunu ekleyin. Orta ateste karistirarak pisirin. Sit, yumurta sarisi ve un ilave
edip, karistirmaya devam edin.

Tezgahin Ustlinde yufkalar Ust Uste koyup dérde boélin. 8 adet bérek icin Gggen haline getirin.

Bir kabin icinde yumurta, sit ve sivi yagdi ¢irpin. Kesilmis yufkanin tzerine firga yardimiyla hazirladiginiz sostan
sUrin. Uzun kenarina hazirladiginiz igi yayin. Yufkanin énce kenarlarini ige katlayin. Sonra kalin rulo sekline
getirin. Tam ortasini uzunlamasina bigakla i¢i gériinecek gsekilde kesin. Butiin kesilmis yufkalarin iclerine i1sirgan
harcini koyun. Firin tepsisine dizip, kalan sosu béreklerin Ustiine sirln. Istege gore ¢érek otuyla stsleyin. 175
derecelik firnda Ustu kizarana kadar pigirin.
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