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ISIRGANLI VE SARDALYELI PILAV

1000 gr sardalya

2 dal taze sogan

1/2 paket margarin

4 corba kasigi dolmalik fistik

1 tutam tuz

1 demet isirgan

1 su bardag piring

1 yemek kasidi rendelenmis muskat
1,5 su bardagdi kaynar su

1 cay kasigi karabiber

Taze soganlari ince kiydiktan sonra margarini ve dolmalik fisti§i ilave ederek iyice kavurun. Daha sonra tuz ve
Isirgan yapraklarini ekleyip kavurma islemine devam edin. Pirinci, sojuk suda iyice yikadiktan sonra sicak
sudan gegirip karigima ekleyin. Ocagin altini kisip karigtirmaya devam edin. Muskati ve temizlenmis sardalyeleri
katip hafifce karistirin. Uzerine kaynar suyu ekleyin. Ocagin altini iyice kisip tencerenin kapagini kapatarak pilavi
pismeye birakin. Ocaktan indirmeye yakin, Uzerine karabiberi gezdirin. Pistiginde alt-Ust yapip dinlenmeye
birakin.
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