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ISIRGANLI TAVUK GUVECI (TIRE IZMIR)

Malzemeler:

4 adet 2'ye ayrilmis tavuk kalga
4 adet kiiglk boy glveg

250 gram mantar

1 demet isirgan otu

1 adet orta boy sogan

1 corba kasigi silme salca
Yeteri kadar tuz

Yarim su bardag kasar rendesi

Hazirlanisi:

Derilerini temizleyip ikiye ayirdiginiz tavuk kalgalarini dncelikle yagdsiz bir tavada arkali - 6nlli pembelesinceye
kadar kizartin. Tavuklari tavadan alip bir tencereye aktarin. Tavadaki yagda soganlari soteleyin, sal¢ayi ekleyip
sotelemeye devam edin. Karisimi tenceredeki tavuklarin tizerine dokin. 2'ye ve 3'e ayirdiginiz, bol suda yikayip
slizduduniz isirganlari ve tuzu katip, kisik ateste kendi suyu ile pisirmeye birakin. Pisen yemegi kliclk guiveg
kaplarina alip, Gzerine rende kasar serpin. Bu sekilde 200 dereceye ayarli bir firnda Gzerleri pembelesinceye
kadar pisirin. Sicak olarak servis edin.
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