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ISIRGANLI TARTOLET

Yarim kilo 1sirganotu

2 adet yumurta

1 corba kasigi siviyag

3 ¢corba kasigi yogurt

Yarim su bardag@i sivi yag

1 corba kasig tepeleme un

3 Yarim paket kabartma tozu
Tuz

Isirganlarin yaprakli ve ince dalli kisimlarini alip, kalin dallarini atin. Kalan isirganlari yikayin. Gok az su ilave
ederek hafifge porsiiyene kadar haglayin. Suyunu slizerek dograyin. Yumurtalara 1 ¢corba kagigi sivi yag ve tuz
ekleyip, karistirip bekletin. Hamur igin 3 ¢orba kagsidi yogurta sivi yagi ekleyin. Uzerine un, kabartma tozu ve
tuzu ilave edip yogurun. Tart kaliplarini yaglayip, un serpin. Hamuru 0,3 santim kalinliginda a¢in. Hamurdan
yuvarlak parcalar kesip, kaliplarin igine hamurlari oturtun, i¢ kismina isirganl malzemeyi paylastirin. Kalan
hamuru isteginize gbre gubuk sekline getirip ¢carpi seklinde yerlestirin. Hamurlarin tizerine yumurta sarisi stiriin.
Onceden isitilmis 200 dereceli firinda Gzerleri pembelesene kadar pigirin. llindiktan sonra servis yapin.
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