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ISIRGANLI POGACA

1 demet isirgan otu

1 adet ufak kuru sogan
Yarim tath kasigi tuz
Hamur icin:

1 adet yumurta

1 adet yumurta aki

1 cay bardagi zeytinyag
2 ¢orba kasigi yogurt

1 paket kabrtma tozu
1 tath kasidi tuz

Yeteri kadar un

Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi

Hamur malzemesi biraraya getirilerek ele yagismayan,orta sertlikta bir hamur yapilir 20-25 dakika kadar
dinlenmeye birakilir. Bu arada isirgan eldiven giyerek yikanir ve dogranir. Sogan ince kiyllir, tuz ilave edilerek
yumusamasl igin ovulur. Uzerine 1sirgan eklenir ve karistirilir. Hamurdan ceviz kadar pargalar alinir, unlu
zeminde gay tabag kadar agilir. Kenarina yeteri kadar i¢ konur ve kapatilir. yaglanmis firin tepsisine dizilir.
Uzerine yumurta sarisi strtlir. Onceden isitilmis 180 derece firinda kizarana kadar pigirilir.
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