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ISIRGANLI PATATESLI GOZLEME

Oktay Usta

3 adet yufka

2 adet patates (orta boy)

1 adet kuru sogan (biyUk boy)
200 gr. 1sirgan otu

2 cay kasigi zeytinyadi

1 kase beyaz peynir

1 adet yumurta

1 tath kasidi tuz

karabiber

Ic harcin hazirlanigi: Bir tavaya kuru sogani yemeklik olarak dograyip, sivi yagi koyup, kavuruyoruz. igine
yikanmusg, iri dogranmig 1sirgan otunu da ekleyip kisa sureli kavuruyoruz. Uzerine haglanmig, rendelenmig
patatesi koyup, yumurtayi kirip, tahta kagsikla karistirip pisiriyoruz. Uzerine tuz, karabiber, beyaz peyniri koyup,
karistinp hazir hale getiriyoruz. Taze alinmig yufkayi tezgaha agip, bize dogru olan tarafinin yufkanin tam
ortasindan biraz daha geride katlanmasini sadliyoruz. Hazirladigimiz harcin Ugte birini katladigimiz yufkanin
Uzerine koyuyoruz. Sonra agikta olan iki kanadi harcimizin Uizerine kapatiyoruz. A¢ikta kalan 4. kanadi da en
Uste kapatip, gézlememizi pigmeye hazir hale getiriyoruz. Teflon tavaya az sivi yag sirtip her iki tarafini
kizartiyoruz. Isterseniz sicakken biraz tereyadi strebilirsiniz. Pisen gézlemeleri 4'e bolUp servis tabagina
aliyoruz.
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