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ISIRGANLI GUVEC

Yarim kg 1sirgan otu
Yarim kg tavuk kugbasi
1 bas kuru sogan

15-20 adet mantar

1 corba kasigi salca

1 cay bardagi zeytinyag
1 cay bardagi su

Tuz ve karabiber

Toprak bir giivecte sogan ve yad pembelestirilir. Uzerine tavuk eti atilir. 10 dakika kavurduktan sonra
dogranmis mantarlar atilir. Birkag kez ¢evirdikten sonra sal¢ca ve yikanmig, dogranmis isirgan otlari eklenir. Tuz
ve karabiber atilir. En son sicak su katilir. Glvecin kapagi kapatilir, kisik ateste 45 dakika pigirilir.
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