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ISIRGANLI GOZLEME

Ayse Tuter

1 cay bardagdi maden suyu
2 corba kasiJi siviyagi
Tuz

1 tath kasidr maya
Aldigr kadar un

ICI:

1 demet isirgan otu

1 demet taze sogan
Tuz

Karabiber

2 kaslk zeytinyagi

Maden suyu, siviyadl, mayayi aldigi kadar unla tuzda ilave ederek bir hamur yapin. Yumurta blytkligunde
pargalara ayirin. Merdane ile yemek tabag biyukluginde agin. Bir gorba kagigi i¢ koyun kapatin. Yarim ay
seklinde teflon tavada pisirin. Ustiine tereyadi surdn.

iCI: Isirgan otunu ayiklayin yikayin, kaynar suya batirin gikarin ve iyice sikin. Taze sodanlari kiigiik kiigiik
dograyin. Bir tavaya alin 2 kasik yagla soteleyin. Isirganlari ince kiyin ve ilave edin. Kisik ateste 5 dakika
soteleyin. Tuz, karabiber koyun. Bu karigimi istediginiz yerde kullanin.
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Fotograf "Domates Perisi" tarafindan génderildi. 02.11.2021
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