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ISIRGAN PIDESI

Hamuru igin:

2 su bardagi sit

1 cay bardag ilik su

2 yemek kagidi (70 gram) Bizim Yag
1 adet yumurta

1 yemek kasigi kuru maya

1 yemek kagigi toz seker

1 tath kasidi tuz

Un

Igi igin:

1 kg 1sirgan otu

1 demet taze sogan

1 yemek kasigi pul biber

Tuz .

Uzerine Sitirmek Igin:

3 yemek kasigi (100 gram) Bizim Yag

Hamur icin gereken tlim malzemeyi hamur yogurma kabina alip yogurun. Uzerini nemli bir bezle 6rtlip 1 saat
mayalanmasini saglayin. Pidenin i¢ harci i |g|n Isirgan otu ve taze soganlari temizleyip dograyin. Tuz ve pul biber
ekleyin. 40 cm gapinda bir firin tepsisinin igine Bizim Yag siirtin. ilk hamur bezesini elinizle tepsinin icine yayin.
Uzerine 1sirgan otlu harci yayip diger hamuru da tepsi blyukluglnde agtiktan sonra harcin lzerine kapatin.
Uzerine bolca eritilmis Bizim Yag sardn. Onceden isitiimis 180 derece firnda 35 dakika pisirin. lindiktan sonra
dilimleyip servis yapin.
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