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ISIRGAN OTLU TAVA BOREGI

2 yufka

Yarim su bardagi st

1 yumurta

Yarim su bardagi siviyag
350 gr I1sirgan otu

1 sogan

1 yemek kagigi salca

Isirgan otu iyice yikanip sicak suda bekletilir, yumusayinca bir tavada sogani kavrulur. Salga ve Isirgan otu
eklenerek pisirilir.Sut, yumurta ve yag bir kapta karistirilir. Teflon tavaya biraz yag sirilip bir yufka disari
sarkacak sekilde serilir ve karigimdan sirdllr.Diger yufkanin yarisi pargalanarak serilir, siit karigimindan ara ara
sUrdldr. Uzerine pisirmis oldugumuz isirgan otu serilir.Kalan yarim yufka yine st karisimindan sirllerek serilir.
Sarkan yufkalarla Ust( iyice sarilir ve orta ateste iyice kizarincaya kadar kizartilir, ters gevirilerek tekrar diger
tarafi kizartilr.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 24.04.2023
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