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ISIRGAN OTLU PENNE MAKARNA

Malzeme:

400 gram penne makarna

120 gram ricotta peyniri

150 gram i1sirgan otu

1 adet dolmalik saribiber

1 adet dolmalik kirmizi biber

2 adet salatalik

1 corba kasigi Altin Hasat Sizma Zeytinyagi
4 corba kasigl hazir pesto sos

4 corba kasig cam fistig

Penne makarnalari genis bir tencerede tuz ilave edilmis kaynar suda haslayip soguk suda sogutun. Isirgan
otunu temizleyin, bol suyla yikadiktan sonra stzin. Kiyip bir kaseye aktarin. Ricotta peynirini sos tenceresinde
birka¢ dakika ¢irptiktan sonra ince kiyilmis isirgan otu ile harmanlayin. Hazirlamis oldugunuz peynirli karigimi
haglanmig makarnalarin igine doldurun. Makarnalari yagh kagit serili firin tepsisine yan yana yerlestirin.
Onceden isitilmis 150 dereceye ayarli firnda 7 dakika kadar isitin. Renkli biberlerin ¢ekirdeklerini temizleyip
makarnalarin boyutunda dograyin. Salataliklari da ayni sekilde dograyin. Dogramis oldugunuz sebzeleri 1 ¢corba
kasiJI kadar zeytinyag ile hafifge sote edin. Firinlanmis makarnanin (izerine sirasiyla sote edilmis sebzeleri,
haslanmis ahtapot etlerini yerlestirin. Pesto sos, haglanmig bezelye ve kavrulmus ¢am fistidi ile stsleyip servis

yapin.
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