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ISIRGAN OTLU BULGUR PILAVI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
1 Adet orta boy sogan

1 Adet sivribiber

10 Dal isirgan otu

1 Adet domates rendesi

1 Tath Kagi§i salga

2 Su Bardagi et suyu

1 Su Bardag pilavlik bulgur

Sogani yemeklik dodrayin, ortaboy bir tencerede margarini eritin ve sodanlari ekleyerek hafif kavurun, tGizerine
dogranmisg sivribiberi ekleyin, biraz daha kavurduktan sonra rende domates ve salcayi ekleyin, iyice kavurun.
Ayiklanmig ve iri dogranmis isirgan otunu ekleyerek 1 dk. karigtirin 2 su bardagdi suyu ve tuzu ekleyin, su
kaynadiktan sonra 1 su bardagi bulguru ilave edin. Bulgur pistikten sonra ocagi kapatin, kapagi kapali olarak 10
dakika dinlendirin ve servis yapin.
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