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ISIRGANOTU CORBASI

4 kg 1sirgan otu

4 adet sogan

1 tath kasidi tereyad

1 su bardagi un

5 su bardagi tavuk yada et suyu
250 gr kuskus

100 gr krema

1 adet limon

1 su bardagi yogdurt

2 adet yumurta

6 dis sarimsak

250 gr domates puresi

1 cay kasigi kuru nane

2 kahve fincani zeytinyagi
1 cay kasigi tuz

Isirgan otunu haslayp, irice kiyin. Soganla birlikte kavurun. Baska bir tencerede yagi eritip unu kavurun. Et
suyunu, 1sirganlt malzemeyi ve kuskusu, unun oldugu tencereye alin. Krema, limon suyu ve yodurdu karigtirin.
Yumurtay ¢irpip ekleyin.Zeytinyagini ekleyip, karigtirarak kaynatin.Son olarak, domates piiresi ve dévilmis
sarimsagi ekleyin. 2-3 dakika daha kaynatin. Uzerine nane serperek servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:72439 « adi:Isirganotu Gorbasi « gdnderen:tadiglizel « indirme tarihi:08.05.2024 - 15:08


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/isirgan-corbasi-vt808
http://www.tcpdf.org

