B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ISIRGAN CORBASI

250 gr1sirgan

1 cay bardag kirik piring
1 fincan siviyag

2 sogan

3 kasik un

150 gr peynir

Ele bir naylon torba gecirilerek isirganin yapraklari kopardir. Bol suda yikanir.

Soganlar soyulup dogranir. Tencereye, yagd, dogranmis sogan konup kavrulur. Un ilave edilip bir miktar daha
kavrulur.

Isirganlar da ilave edilip hafif kavrulduktan sonra sicak su ve tuz katilir. Pirin¢ ayiklanip gorbaya katilir.
Pisince atesten alinip blenderle ¢irpilarak plriizsiz hale getirilir. Tekrar atese konulup, rendelenmis peynir ve
tuz katilir. Kimyon ilave edilip atesten alinir.

© lezzetler.com tarif no:25171 « adi:Isirgan Corbasi « gdnderen:artist « indirme tarihi:10.05.2024 - 08:17


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/isirgan-corbasi-vt808
http://www.tcpdf.org

