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ISIRGANOTU CORBASI

Yarim kg 1sirgan otu

2 corba kagsidi siviyag

2 ¢corba kasigi un

2 su bardagi sut

3 su bardagi su

1 corba kagigr mayonez
6 dilim pastirma

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Isirgani haglayip pure haline getirin.

Tencereye siviyagi alin.

Uzerine un, sUt,su ve daha sonra isirgani ilave ederek 15-20 dakika kaynatin.
Ayri bir kapta mayonezi 1 ¢orba kagig ilik su ile karigtirin.

Kaynayan ¢orbaya azar azar ve karistirarak ilave edin.

Ocagin altini kapatin.

Pastirmayi incecik kiyarak tereyaginda kavurun.

Daha sonra gorbanin Uzerine serperek servis yapin.
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