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ISIRGANOTU CORBASI

https://www.cumhuriyet.com.tr

1 bag isirganotu

3 dig sarimsak

1 cay bardagi misir unu
3 kagik tereyagi

1 tath kasidi salca

Tuz

Sicak su

Bildiginiz Gzere 1sirgan otu elinizle dokundugunuzda yakar. Temizlemeden 6nce eldiven kullanmanizda fayda
var. Saplarindan ayirdiginiz isirgan otunu bir tenceye alin. Uzerine gegecek kadar sicak su ekleyip, yumusayana
kadar haslayin. Suyuyla beraber blendir'dan gegirin. Ocagin altini agip, ezilen isirgani kaynatin. Misir ununu
karistirarak corbanin izerine dékiin. Corba kivam almaya baslayacaktir. Tuzunu ilave edip, kenara alin. Diger
tarafta kligUk bir tavaya tereyagini alip, igine 3 dis ezilmis sarimsagi kokusu ¢ikana kadar kavurun. 1 tath kasid
salca ekleyip, dagitin. Salgali sarimsakli sosu gorbanin tGzerine dokup, karistirin. Bir iki tagim daha kaynattiktan
sonra, gorba servise hazir. Dilerseniz (izerine pul biber serpebilirsiniz.
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