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ISIRGANOTU CORBASI

Yarim kilo 1sirganotu
1,5 bardak Misir unu
3 kaglk tereyag

1 tath kasidi nane
4-5 dis sarimsak
Tuz

Ellerinize eldiven gegirerek isirganlar dograyin ve tzerini ge¢ecek kadar suda haglayin. Yumusayinca haglama
suyundan 1 bardak alip gerisini sizun. Yapraklari tencereye alin suyu da ekleyerek blenderdan gegirin. Kolay
ezmek igin biraz su ekleyin. Haglanmig otlari piire gibi ezin ve birka¢ bardak daha su ekleyin.

Ocaga alip yavas yavas misir ununu ekleyin. Bir taraftan tel ¢irpiciyla ¢irpin. Kivam alana kadar pisirin. Ocaktan
almaya yakin dévllmus sarimsak, nane ve tuzunu ilave edin. En son tavada erittiginiz tereyadini koyup karistirin
ve ocaktan alin.

Fotograf "Domates Perisi" tarafindan génderildi. 16.11.2021
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