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ISIRGANOTU CORBASI

1 bag isirganotu

1,5 litre su

3 yemek kasigi un

2 yemek kasigi tereyagi
2 su bardagi sut

200 ml kutu krema

1 yemek kasigi yogurt
Tuz

Isirgan otlarini 1-2 su yikadiktan sonra, iri iri dograyin. Genis bir tencereye 1,5 litre su ile birlikte alin. Suya bir
miktar tuz atin ve 15 dakika kadar haglayin. Haslanan isirgan otlarini ocaktan alin, tencerenin i¢inde rondodan
gegirin. Klguk bir tencerede unu ve tereyadini kokusu gikincaya kadar kavurun. Siitl ekleyerek girpici
yardimiyla iyice ¢irpin. Koyulasan un karisimina 1 kepge ¢orba suyundan ekleyerek ¢irpin. Girptiginiz karigimi
¢orbaya ilave edin ve orta ateste 1 tasim kaynatin. Son olarak bir kase iginde ¢irptiginiz kremay ekleyerek
karistirin ve 3-4 dakika daha kisik ateste pisirerek servis yapin.

Not: isterseniz corbanizda krema kullanmayabilirsiniz, eger daha yogun olmasini isterseniz kullandiginiz siit
miktarini azaltabilirsiniz.
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