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ISIRGAN CORBASI

1 Gorba Kasig Bugday Unu
1 Kase Isirgan Otu

1 Tutam Kereviz Yapragi

1 Adet Kuru Sogan

2 Corba Kasigi Misir Unu

2 Dis Taze Sarimsak

1 Corba Kasig Tereyadi
Su

Tereyagdi

Tuz

Tencereye yaglari alip, ince dogranmig soganlan ekleyip kavuruyoruz. Misir ununu, bugday ununu ilave edip
kavurmaya devam ediyoruz. Uzerine soguk su koyup yavas yavas kanstirarak kaynatiyoruz. Gorbamizin kivami
ortaya ¢likinca ince dogranmis i1sirgan otunun yapraklanni, taze sarimsagi ve kereviz yapraklani ilave edip bir
tasim kaynatip servis ediyoruz.
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