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ISIRGAN CORBASI (ORDU)

https://www.kulturportali.gov.ir

Y2 kg. Isirgan

1 adet kuru sogan

1 tutam yas veya kuru nane

3 dis kuru veya yesil sarimsak
1 ¢corba kasigi tereyagd

2-3 ¢orba kasigI misir unu

2 ¢orba kagiJi salca

2 su bardagi bulgur veya piring
1 tutam yesil pirasa yapragi

1 tutam pezik

2 adet aci biber

Su (miktan ¢orba kivami)

Isirgan, pezik, pirasa ince ince dogranip kaynar suya eklenir. 2 adet kirmizi biber konulur. iyice kaynayinca un
ilave edilir. Inmesine yakin nanesi dogranir. Pigtikten sonra ince ince dogranmis sarimsak ve sogan tereyaginda
salca ile birlikte kizdirlir. Bu sos gorbanin igine dékulup, bir tagim daha kaynatilip ocaktan alinir.
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