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ISIRGAN CORBASI (ORDU)

Ordu il Kiiltiir ve Turizm Midirligi

Y2 kg. Isirgan

1 yemek kasigdi tereyad

2 demet taze nane

3 dig sarimsak

3 yemek kagigi misir unu

2 yemek kasidi biber salgasi
1 cay bardagi bulgur

2 adet yesil pirasa yapragi

2 cay kasigi tuz

Yeterince sicak su

Ince ince dogranmis pirasa yapragi, ezilmis sarimsak, teryadi ile kavrulur. Salca ilave edilerek biraz daha
kavrulur. Uzerine kaynamig sicak su ilave edilir. Kaynayan suyun igine yikanmig ve ince ince dogranmis Isirgan
ilave edilir. Yari pigince bulgur katilir. Bulgur pisince ince ince dogranmig nane, misir unu, (topaklanmamasi igin
azar azar katilarak karistirilir) tuz ilave edilerek ocaktan alinir. Sicak servis yapilir.
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