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ISIRGAN CORBASI (ANKARA)

Ankara BuyUksehir Belediyesi
Belmek Yemek Kitabi

1/2 kg. 1sirganotu

1 fincan sivi yag

2 adet sogan

3 kasik misir unu

6 su bardagi su

1 su bardag sut veya 100 gram krema
2-3 adet sarimsak

Tuz

Siviyag

2 kasik margarin

Dogranmig sodanlar sivi yagda iyice kavrulur. Kavrulan soganlarin Gstine misir unu ilavesiyle birlikte
kavrulmaya devam edilir.

Isirganlar yikanip, dograndiktan sonra un ve soganin Uzerine ilave edilip 6 su bardag su ile iyice yumusayana
kadar pisirilir (mimkdin oldugunca az kaynatilir. 8-10 dk.).

Pisen corbanin igine siit veya krema ilave edilerek ocagin alti séndurulir.

Servis yapilirken istege gore 2-3 dis sarimsak ezilerek ¢orbaya ilave edilir.
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