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ISIRGANOTU CORBASI (ANKARA)

Milli E@itim Bakanhg!

1/2 gay bardagi misir unu
1/2 gay bardagi un

1 cay bardagi piring

1/2 gay bardagi zeytinyagi

1 yemek kasigdi tereyadi

Tuz

7 yaprak taze yesil sarimsak
500 gr 1sirgan otu

5 su bardagi su

1 adet sogan

Yarnim cay bardagi zeytinyag: ve bir yemek kagigi tereyagdi tencereye bosaltilir.

Ince kiyilmig sogdan ilave edilip biraz kavrulur.

Ardindan misir unu ve un yavag yavas eklenerek pembelesinceye kadar kavrulur.
Uzerine 5 su bardagi sicak su ilave edilir.

Ayiklanmig ve ince dogranmig sarimsak ile isirgan otu tencereye ilave edilir.

Islanmig, yikanmisg piring ve tuz eklenir.

Kaynamaya basladiginda kisik ateste malzemeler yumusayana kadar pisirilmeye birakilir.
Sicak servis edilir.
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