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ISFIRIYE TATLISI (MARDIN)

https://www.aksam.com.tr

3 yumurta

20 grun

1 cay kasigi karbonat
40 gr ceviz igi

1 su bardagi pekmez
1 tath kasidi tereyad

Un, yumurta, karbonat, 4 yemek kasigi pekmez ve cevizleri mutfak robotundan gecirin. 10 dakika dinlendirin.
Yapigmaz tabanl tavaya tereyagini alin. Hamurdan kepgeyle krep yapar gibi alip tavada her iki tarafini da iyice
kizartin. Servis tabagina alin. Uzerine pekmez gezdirip ¢ekilmis ceviz serpin ve servis yapin.
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