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ISFIRI (MARDIN)

hakkarim.net

Malzeme

3 YUMURTA _ ) o
1.5 SU BARDAGI PEKMEZ ISTEGE GORE AZALTILIP ARTTIRILABILIR
1 CORBA KASIGINDA AZ MARGARIN

Yapiligt:

ILK ONCE TAVAMIZDA MARGARINI ERITIYORUZ DAHA SONRA PEKMEZiIMI DOKUYORUZ
PEKMEZIMIZ KAYNADIKTAN SONRA UZERINE YUMURTALARIMIZI KIRIYORUZ YUMURTALAR
PISTIKTEN SONRA ALTINI KAPATIYORUZZ VE VE YUMURTALARI SERVIS TABAGINA ALIYORUZ
UZERINE PEKMEZIMIZDE KASIK KASIK DOKUYOZ FAZSA DOKMEYIN AMA ISTEGE GORE SON
OLARAKTA UZERINE CEVIZ DOVULMUS ANTEP FISTIGI ILE SERVIS YAPIYORUZ YADA TAVAMIZI
ALIYOZ ORTAYA EKMEGIMIZLE YIYIYORUZ:
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