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ISCI COREGI

1 paket cabuk maya

1 su bardagi su

1 adet yumurta beyazi
1 cay bardagi siviyag
1 su bardag lor

2 corba kasigi yogurt
1 cay kasigi tuz
Alabildigi kadar un
Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi
Lor peynirini en son atmak sartiyla hamur, kulak memesi kivaminda yogrulur. Uzeri kapatilir, 1 saat dinlendirilir.

Sonra yarim limon kadar parcalar alinir, yuvarlanir, yaglanmig tepsiye dizilir. Uzerlerine yumurta sarisi strGlUr.
180 derece firinda kizarana kadar pigirilir.
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