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ISBABYAN

Musa Dagdeviren

(Esbabiye, cekirdeksiz kuru kayisi)
MALZEMELER:

2 kg kurutulmus kayisi kurusu

1/2 kg soyulmus ceviz

1/2 kg kayisi ¢ekirdegi

500 gr tuzsuz tereyagl,

1/2 litre GzUm pekmezi

YAPILISI:

Kayisilar suda yikayalim. Aksamdan sabaha kadar suda bekletelim. Suyunu sizip kayisi kurularinin igini iri
cevizle dolduralim. Bir tepsiyi yaglayip ici ceviz dolu kayisilari tepsiye dizelim. Tezekleri kor haline getirip Uzerine
U¢ ayak koyalim, bunun Uzerine tepsimizi yerlestirelim. Kayisilarimizin Gzerine pekmezin bir kismini dékerek
yagla birlikte kizartalim. Biraz pisirdikten soma tepsiyi dikkatlice tersyliz edelim. Kizarmis kayisi kurularinin
Uzerine tekrar pekmez ekleyelim. Ardindan, bunun Gzerine de kizarmig tereyagmi kdpUkli képUkli dokelim.
Kayisilarin her birinin Gzerine kayisi ¢ekirdedi koyalim ve sicak sicak yemege bakalim. Yaninda mevsimine gore
kaymak, agiz, sit kesigi ile ya da sade tadini ¢ikaralim.
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