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IRTER YAHNISI

4 Yemek Kasigi Sana Klasik
100 gr Parmesan Peyniri

1 Avug Siyah zeytin

1 Adet dolmalik biber

500 gr Tavuk Kiymasi

1 Adet sogan

1 Adet Dolmalik kabak

1 Adet patlican

1 Bardak et suyu

Aldig1 kadar karabiber

5 Adet Kiraz Domates

3 Dilim ekmek ici

2 Adet yumurta

1 Avug ince kiyilmig maydanoz
4 Dis sarmisak

Patlicani kalin dilimler halinde kesin. Bir stizgece koyup tuz serpin ve 1 saat bekletin. Yikayin ve kip seklinde
kiyin. SANA MARGARINin yarisini genis bir tavaya koyun, orta hararetli ateste sogan ve sarmisadi kavurun.
Biber, patlican, kabak, domates ve zeytini ekleyin. Tuz ve karabiber serpin. Karigtirin, eder tava kurumaya
baglarsa bir miktar su ekleyerek 20 dakika pisirin. Bu sirada, tavuk, ekmek, yumurta, Parmesan, maydanoz ve
az miktarda tuzu bir kAseye koyun, glzelce karigtirin. Kalan yagdi genis bir tavaya koyun, orta hararetli ateste
Isitin. Toplarin tamamen kizartin. Sebzeli karisimi ekleyin. Tuz ve karabiber serpin, dikkatli bir sekilde
karigtirarak 15 dakika daha pisirin. Eger yemek gok kuru olursa, ihtiyaci oldugu kadar et suyu ekleyin. Isitilmig
bir servis tabagina aktarin. Isterseniz tizerine koparilmis feslegen serpin ve sicak servis yapin.
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