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Malzemeler

3 yumurta

1,5 su bardagi un

1 su bardagi irmik

1 su bardag st

1/2 su bardag sivi yag
1/2 su bardagi seker
2 paket kabartma tozu
Serbeti igin:

3,5 su bardagi seker
3,5 su bardagi su

1/4 limon suyu

IRMIKLI YOGURT TATLISI

Yumurtalar sekerle birlikte, beyazlasip képirene dek ¢irpalim. Sivi yadi ve situ ekleyip tekrar ¢irpalim. Elenmis
unu, irmigi, kabartma tozunu ekleyip mikserin diistik ayan ile karigtiralim. Hamuru yaglayip tabanina un
serptigimiz 25-30 cm ¢apindaki bir kaliba veya tek kisilik firin kaplarina bosaltalim. 180°C isili firnda alti Gstl
pembelesene dek pisirelim. Firindan alir almazi-zerine énceden hazirlayip iyice soguttugumuz serbeti
gezdirelim. Serbeti icin, sekeri, suyu, limon suyunu 5 dk. kaynatip atesten alarak iyice sogutalim.
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