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IRMiIKLIi YOGURT TATLISI

h ://www.droetker.com.tr

Surup:

0,5 su bardag toz seker

0,5 su bardagi su

1 cay kasigi limon suyu

Hamur:

3 yumurta

0,5 ¢ay bardagi toz seker

2,5 ¢ay bardagi yogurt

1 cay bardagi sivi yag

1 limon kabugdu rendesi

2,5 gay bardagiun

1 poset Dr. Oetker Irmik Tatlis

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
Uzeri igin:

1 yemek kasidi hindistancevizi rendesi
1 yemek kasigi 6gattimis antepfistidi
Kalip:

Dikdoértgen kalip (16x28 cm)

Toz seker ve suyu bir tencereye alin. Orta ateste seker eriyinceye kadar karistirin. Kaynamaya basladiginda
limon suyunu ilave edin. 5 dakika daha kaynatip ocaktan alin ve sogumaya birakin.

Kalibi margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Yumurta ve toz sekeri bir ¢irpma kabina alin ve mikser ile 2 dakika ¢irpin. Yogurt, sivi yag ve limon kabugu
rendesini ilave edip 1 dakika daha ¢irpin. Un, toz halindeki irmik tatlisi ve hamur kabartma tozunu ekleyip 2
dakika daha ¢irpin. Kaliba dékun, Gzerini dizeltip pigirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 20 - 25 dakika

Tathyi firndan gikartip bekletmeden Uizerine soguk surubu dékiin. Oda sicakligina gelince hindistancevizi ve
antepfistigi ile sUsleyin. Buzdolabinda 1-2 saat bekletip dilimleyerek servis yapin.
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