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IRMIKLI YOGURT CORBASI

Ebru Omurcali

4 Corba Kasi§i Sivi Yag

1 Adet Kuru Sogan

2 Su Bardagi Yogurt

2 Cay Bardag@i Irmik

1 Tath Kagig1 Karabiber

1 Cay Bardagi Taze Nane
1 Gorba Kasig Biberiye

2 Cay Kagigi Tuz

5 Su Bardagi Su

Tencereye sivi yagimizi koyalim ve kiip dogranmis kuru sodani, seffaflagsana kadar soteleyelim. irmigi ekleyerek
4-5 dakika kavuralim. Suyu, tuzu ve karabiberi ilave edelim, karistirarak bir tasim kaynatalim.

Bir kasede yogurdu ¢irpalim, kaynayan ¢orba suyundan alarak yogurda katalim ve karistiralim. Isinmig yogurdu
corbaya katarak koyulasana kadar pisirelim. Biberiye ve taze nane ekleyerek ¢orbayi servis edelim.
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