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IRMIKLI VE KIRMIZI MEYVELI KEK

3 adet yumurta

1 su bardagi Pakmaya Pudra Sekeri

1 cay bardagi zeytinyag

1 cay bardagi sit

1 su bardagi un

Yarim su bardagi irmik

1 paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu

1 paket Pakmaya Sekerli Vanilin

1 kahve fincani Pakmaya Bugday Nisastasi
1 klicUk kase dondurulmus orman meyvesi

Yumurtalari ve Pakmaya Pudra Sekeri[?ni mikserde kopiik képiik olana dek girpin.

Zeytinyagini ve st ekleyip 1 dakika daha ¢irpin.

Ayri bir kasede unu, irmigi, Pakmaya Hamur Kabartma Tozu[?nu, Pakmaya Sekerli Vanilin[Z]i ve nigastayi
harmanlayin. Harmanladiginiz bu karigimi yumurtali karigima ilave edin. Spatula ile tim malzemeyi bitinlestirin.
Kek hamurunu yaglanmig kiigUk kek kaliplarina paylagtirin. Orman meyvelerini de hamurlarin (zerine serpin.
Onceden isitilmig 170 dereceye ayarli firnda, 20-25 dakika pigirin.
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