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IRMIKLI VE KEDIDILI BISKUVILI PASTA

1 Yemek Kasigi Sana Hamurigi
13 Yemek Kasigi irmik

1 Litre stt

Biraz Eritilmis beyaz cikolata
Biraz Frambuaz sos

Biraz yaban mersini

Biraz Frenk Gzimu

1,5 Paket kedidili biskivi

12 Yemek Kasigi toz seker

1 Yemek Kasigi kakao

160 gr bitter cikolata

Sat, irmik, kakao, margarin ve sekeri tencereye alip orta ateste muhallebi kivamina gelinceye kadar pisirin.
cikolatayi kuigUk parcalara b6lip muhallebiye ekleyin ve eriyinceye kadar karistirin. Baton kek kalibinin igini
streg film ile kaplayin. Kedidili biskuvileri hafif¢e stte batirip kalibin tabanina ve kenarlarina dizin. ¢ikolatal
karisimi kaliba doldurun. Gzerini stte batinlmig kedi dili biskGviler ile kapatin ve oda isisina gelinceye kadar
bekletin. 1 gece buzdolabinda dinlendirin. Pastayi kaliptan ¢ikartin. Gzerini eritilmis beyaz ¢ikolata, frambuaz
sos, frenk UzUmU ve yaban mersini ile stsleyip servis yapin.
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