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IRMIKLI VE FINDIKLI TATLI

1 litre s(t,

9 corba kasigi irmik,

10 corba kasigi seker,

yarim paket sutli ¢ikolata,

5 ¢orba kagigi déviimis findik,
1 adet muz.

Uzerine:

Sutli gikolata,

doévilmis findik,

visne taneleri

Once siitlt gikolatayr kiiglik pargalalara ayirin. Sonra siiti tencereye aktarin. Orta hararetli bir atesin Gizerine
oturtun. St iinmaya basladiginda irmigi ve sekeri ekleyin. lyice karistirin. Ardindan yarim paket sutli ¢ikolatayi
ilave edin.

Cikolata erimeye basladiginda ¢ok ince dévilmis olan 5 ¢orba kasigi findidi ekleyin. Orta hararetli ateste
koyulagana dek pigirin. Muzu ince dilimler halinde dograyin. Kalibin yarisini irmikli harg ile doldurun.

Ince muz dilimlerini yerlestirin. Irmikli har¢tan ilave edin. Donmasi igin 1 saat bekletin. Dilediginiz miktarda sutll
cikolatayr benmari usull eritin. ;

Kaliptan ¢ikardiginiz tathinin Gzerine gezdirin. Uzerine déviimis findik serpin. Visne taneleri ile stsleyerek,
servis yapin.

ML® Irmikli Kek icin tiklayin
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