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IRMIKLI TOPLAR

1 litre st

1 su bardagi irmik

1 su bardagi toz seker

1 paket vanilin

1 yemek kasigdi tereyagi

Hindistancevizi (Gzeri igin)

Ceviz, findik veya damla ¢ikolata (istege bagli, i¢ harci igin)

Bir tencereye sitd, irmigi ve toz sekeri koyun.

Orta ateste sUrekli karistirarak koyu kivam alana kadar pisirin (yaklasik 10-12 dakika).
Ocaktan aldiktan sonra vanilini ve tereyagini ekleyin, iyice karistirarak tereyagini eritin.
Hazirladiginiz muhallebiyi bir kaba alin ve sogumasi igin bekletin.

Sogurken karisimi ara sira karistirarak kabuk tutmasini engelleyin.

Karigim soguyup kivam aldiktan sonra elinizle ceviz buyukliginde pargalar alip yuvarlayin.
Isterseniz toplarin igine findik, ceviz veya damla ¢ikolata koyabilirsiniz.

Hazirladiiniz toplari Hindistan cevizine bulayin ve servis tabagina dizin.

Tatlinizi buzdolabinda 1 saat kadar dinlendirin.

Soguk olarak servis edin.
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