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IRMIKLI TOPLAR

3 su bardagi sit

7 yemek kasigi toz seker

7 yemek kasigi irmik

1 poget krem ganti

Uzeri igin:

1 su barda@i hindistancevizi
1 su bardag ¢ig badem

Genis bir tencereye sutl, toz sekeri ve irmidi koyun. Karisimi muhallebi kivamina gelene kadar karigtirarak
pisirin. Pisen muhallebiyi ara sira karigtirarak sogutun. Soguyan muhallebiye bir poset krem santiyi karistirarak
yedirin.

Yaniniza bir kase su alin. Muhallebi karisimindan elinizle toplar yapin, ardindan hindistancevizine bulayin.
Mubhallebinin elinize yapismamasi igin ara sira elinizi suyla islatin. Toplari tabaga alin, dilerseniz Ustlerine badem
batirarak servis edin.
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