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IRMIKLI TARTOLET
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irmikli harg:

3 adet yumurta

1 tath kasidi vanilya

4 su bardag st

10 corba kasigi tereyagi

4 corba kasIg! irmik

2 corba kasiJi kakao

2 cay bardagi hashas

1 cay bardagi badem tozu
1 cay bardagi kuru Gzim
Tartolet:

1,5 su bardagi un

4 corba kagig! toz seker
10 corba kasigi soguk tereyagi
1 adet yumurta

2-3 corba kasigi su

Un, toz seker, tereyadi ve yumurtayi karistirma kabiniza alin. Tereyagini ekleyerek yogurun. Suyu ekleyip ancak
elinizle sekil verebileceginiz kadar sert bir hamur hazirlayin. Hamurunuzu unlanmig bir tezgahta, yarnm parmak
kalinhginda acarak, yaglanmis tart kaliplariniza paylastirin. Hazirladiginiz irmikli harci, tartin Gzerine béltstaran.
170 derecede, 40 dakika kadar pigirin.

Irmik hazirlanigl, karigtirma kabiniza, irmik, kabartma tozu, toz seker ve 9 ¢orba kagigi tereyagi, ¢irpiimis
yumurta vanilya ve 3 ¢orba kasiJi suyu ekleyerek harmanlayin. Ayri bir tencereye 1 ¢orba kasidi tereyadi /e situ
koyarak kaynatin. Diger tim malzemeyi ekleyin ve koyulasana kadar, karigtirarak pisirin. Pigen karisimi,
karistirarak sogutun.

e ..-.l.:"-r.‘-'!i.'.'.lh' e~ .

© lezzetler.com tarif no:158585 « adi:irmikli Tartolet « génderen:Selver Somuncu « indirme tarihi:07.04.2025 - 18:22


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/irmikli-tartolet-vt112843
https://www.posta.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/irmikli-tartolet-158585.jpg
http://www.tcpdf.org

