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IRMIKLI TART BISKUVI

Malzeme

- 175 g Sana yag

- 75 g irmik 75 g pudra sekeri
-175gun

- Uzeri igin:

- Pudra sekeri

Hazirlanisi

Derin bir kdsede oda sicakliinda en az 30 dakika beklettiginiz, Sana yagini, Pudra sekerini, irmigi karigtirin.
En son olarak igine unu ekleyip yogurun.

Hamur kivamina geldikten sonra unlanmig tezgahta merdane yardimiyla parmak tart kalibi buyUkligtnde daire
seklinde agin.

Tart kalibini Sana yagi ile yaglayin.

Yaglanmis kaliba tart hamurunu yerlestirip, bir spatula yardimi ile Gzerini dizeltin.

Hamur kalibin iginde esit yikseklikte olsun.

Hamurun kenarlarini yikseltmeyin.

Hamurun Gzerini kesin bir bigak yardimi ile esit dilimlere kesin.

Daha sonra Uzerine bir ¢atal yardimi ile hafifge delikler yapin.

Tart bisklviyi, Onceden 185 derecede isittiginiz firnda Gzeri kizarana kadar pisirin.

Pisen tart biskivi soguduktan sonra servis tabagina ¢ikarin.

Bicak yardimi ile hamur ¢ig iken kestiginiz yerlerin Gizerinde gegip, dilimleyin.

Daha sonra Uzerine bir stizge¢ yardimi ile pudra sekeri serpip, servis edin.

Tart BiskOviler sicak iken pudra seker serperseniz, seker sulanir ve erir.
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