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IRMIKLI SEKERPARE

4 bardak un

2 yumurta

2 su bardagi irmik

250 g oda sicakhginda yumusatilmig margarin
1 paket Tukas Pudra sekeri

1 paket Tukag Hamur Kabartma Tozu
Uzerine koymak icin findik

Serbeti igin:

4,5 su bardagi seker

6 bardak su

Yarim limonun suyu

Serbet malzemelerini karigtirarak kaynatin ve ocagi kapatip sogumasi igin kenara ayirin.

Hamur igin bOttin malzemeleri karistirin ve iyice yogurun.

Hamurdan ceviz blyUkliginde parcalar alin, yuvarlayin ve yaglanmig tepsiye dizin.

Uzerlerine birer findik koyun. Onceden 200° C[2lye isitiimig firinda Gistli pembelesinceye kadar pisirin.
Oda sicakhigina kadar sogumus olan serbeti, firndan ¢ikardiginiz sekerparelerin Gzerine dékdin.
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