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IRMIKLI SEKERPARE

https://www.droetker.com.tr

Surup:

2,5 su bardagi toz seker

2,5 su bardagi su

1 tath kasidi limon suyu

Hamur:

2,5 - 3 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
1 cay bardagdi hindistancevizi rendesi

1 cay bardagi irmik

100 g eritilmis tereyagi

1 cay bardagi yogurt

1 yumurta

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 tatl ka§|g| Dr. Oetker Sivi Aroma Verici - Portakal
Uzeri igin:

1 cay bardagi irmik

Toz seker ve suyu bir tencereye alin. Orta ateste seker eriyinceye kadar karistirin. Kaynamaya baslayinca limon
suyunu ekleyip ocagi kisin ve 5 dakika kaynatin. Ocaktan alin ve sogumaya birakin.

Finin tepsisini margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in 6nceden agin.

Alt-st pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Un ve hamur kabartma tozunu karigtirip bir kaba eleyin. Uzerine Hindistan cevizi rendesi ve irmigi ilave edip
kasik ile karigtirin. Er|t|Im|§ tereyag!, yogurt, yumurta, sekerli vanilin ve portakal aromasini ayri bir kaba alin. El
girpicisi veya catal ile iyice karnistirin. Uzerine un kar|§|m|n| ekleyip yogurun. irmigi bir tabaga alin. Hamurdan
ceviz buyukliginde parcalar alip top sekline getirin, irmige bulayin, firin tepsisine aralikli siralayin ve pisirin.
Pisirme suresi: Yaklagik 20 - 25 dakika

Firindan ¢ikarip 5 dakika bekletin ve tzerine soguk surubu ddkin. 2 saat bekletip servis yapin.
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