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IRMIKLI SEKERPARE

Hamuru igin:

2 adet yumurta

125 gram tereyagi

1 cay bardagi irmik

1 tath kasidi vanilya

1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardadi pudra sekeri
1 tath kasigi kabartma tozu
3 su bardagindan biraz fazla un
Serbeti igin:

3 su bardagi seker

4 su bardagi su

1 yemek kasigi limon suyu

Tatlinin serbeti icin seker ve suyu bir tencerede karistirip ocaga alin.

Serbet kaynamaya baglayinca altini kisin ve limon suyunu ilave edin.

Guzelce kanstirip 15 dakika daha kaynattiktan sonra sogumasi igin serbeti ocaktan alin ve dinlenmeye birakin.
Hamurunu yapmak i¢in 1 yumurtayi, tereyagi, sivi yag, pudra sekeri, irmik, vanilya ve kabartma tozuyla birlikte
derin bir kabin iginde birlestirip glizelce yogurun.

Daha sonra unu yavasca ilave edin.

Kulak memesi kivaminda bir hamur elde edeceksiniz.

Yogdurdudunuz hamurdan parcalar koparin ve oval olarak sekillendirin.

Sekillendirdiginiz pargalari kullanacaginiz firin tepsisine dizin.

Bu iglemi butin hamur bitene kadar tekrarlayin.

Firin tepsisine dizdiginiz hamurlarin Ustlerine 1 yumurtanin sarisini strdin.

Bir ¢atalin tersini kullanarak hamurlarin Gzerine uzun gizikler atin.

Sekerpareleri dnceden 180 derece isitilmis firinda Ustleri kizarana kadar pisirin.

Pisen tatlarinizi firindan ¢ikardiktan 2 dakika sonra hemen serbetini dékdin.

Her yerini serbetlediginiz tathnizi 1-2 saat kadar dinlendirin.

Sekerpareleriniz biitln serbetini gektikten sonra hemen servis edebilirsiniz.



https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/irmikli-sekerpare-vt1908
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/irmikli-sekerpare-145058.jpg

© lezzetler.com tarif no:145058 « adi:irmikli Sekerpare * génderen:ay isigi » indirme tarihi:05.04.2025 - 16:34


http://www.tcpdf.org

