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IRMIKLI RENDE CORBASI

Malzemeler:

2 su bardagi rendelenmis kasar peyniri
1 su bardag@i irmik

1 adet yumurta

1 cay kasigi zencefil

1 cay kasigi kirmizi tozbiber
1 cay kasigi karabiber

4 su bardagi tavuksuyu
Yarim ¢ay bardagi siviyag
Tuz

Su

Hazirlanisi:

2 su bardagi rendelenmis kasar peynirini bardagd irmikle karigtirin. Yumurtayi ekleyip karigtirmaya devam edin.
Tuz, karabiber, 1 ¢ay kasigi zencefil, kirmizi toz biber ilave edip yogurarak bir hamur yapin, 10 dakika bekletin.
Daha sonra bu hamuru rendeden gegirin. Ayri bir yerde 4 su bardagi tavuk suyunu tencereye alin. Yarim cay
bardagi siviyagi koyup kaynatin.

Rendelenmis hamuru kaynayan et suyuna yavas yavas karistirip, dokdin, iyice pisirin.

Fotograf "feyza 15" tarafindan génderildi. 14.09.2014
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