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IRMIKLI PUDING (SICAK)

750 gr sit

180 gr irmik

120 gr pudra sekeri

50 gr tereyadi veya margarin
5 adet yumurta

50 gr sultani Gzim

50 gr donmus meyve

1 limon veya portakal rendesi
4 kahve fincani ahududu surubu
1/2 ¢orba kasig margarin

1 ¢corba kasidi pudra sekeri

Bir kaba su koyularak, kaynamaya birakilir. Kaynayinca, ates kisilir, 180 gram irmik serpmek suretiyle katilir ve
bir taraftan da hizlica karistirilarak hepsinin birbiriyle karismasi saglanir. Sonra da bu sGtll irmik 4 dakika
karistirlarak pisirmeye devam edilir ve atesten alarak sitll irmik baska bir kap, ya da kusaneye aktarilir.
Sonra bu sGtld irmik, 50 gram margarin ya da tereyadi, 120 gram pudra sekeri ile 1 adet limon yada portakal
kabug@u rendesi hepsi birbiriyle karistirildiktan sonra bu karisim 5 dakika kadar hafifce ilinmaya birakilir. Sonra
da bunlara teker teker olmak ve her katista da iyice karistirmak Uzere 5 yumurta sarisi (yumurta beyazlarini
¢irpmak Uzere bagka bir tencereye ayirmalidir) ile 50 gram sultani Gzim, kigtk kesilmis 50 gram donmus
meyve ve koyu kdpuk haline getirilmis 5 yumurta aki da katilarak hepsi tekrar iyice bir karigtinldiktan sonra
bunlar, i¢i iyice yaglanmig, sonra da Ustline pudra sekeri serpilmis kaliba yerlegtirilir.

Sonra kalip, iginde kaynar su bulunan bir tencereye ya da tepsinin igine oturtulmus olarak firina srdlir. Puding
45 dakika kadar az ilindiktan sonra kalibin ¢evresi bicakla siyrilir. Sonra da puding kaliptan alinarak yaninda
ahududu surubu oldugu halde, servis yapilir.
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