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IRMIKLI PUDING

Tugrul Savkar

1 It. st (4 su bardagi)

72 gr. irmik (6 gorba kasigi)

100 gr. tozseker

20 gr. tereyadi (1 tepeleme ¢orba kasig)
1 cay kasigi limon suyu

St bir tencerede kaynatin. Atesi kisin. irmigi ekleyip, karistirarak 20 dakika pigirin.

Sekeri, tereyagdini ve limon suyunu ekleyerek karigtirin ve 2 dakika daha pigirip atesten alin.

Finninizin 1zgarasini yakin. Irmikli pudingi toprak giiveclere béllstiirtn. Glvegleri bir firin tepsisine dizerek
1zgaraya surin. Irmikli pudingleri Gzerleri hafifce yamncaya kadar 1zgarada tutun. Uzeri yananlari firndan alip
sogumaya birakin. Soguduktan sonra biraz da buzdolabinda bekleterek servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:75290 « adi:irmikli Puding * gdnderen:tadigiizel « indirme tarihi:27.04.2024 - 14:01


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/irmikli-puding-vt15118
http://www.tcpdf.org

