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IRMIKLI PUDING

2 su bardagi sut

2 ¢orba kagIJ! irmik

2 corba kagiJi tozseker
1 fiske tuz

Limon kabugu rendesi
Vanilya

Sekeri, irmigi, tuzu bir tencereye koyup, yavas yavas suti katiniz.
Tencereyi atese koyup, 10-15 dakika pisirerek koyulastiriniz.

Atesten alip, vanilya ve limon kabugu rendesini koyunuz.

Hafif soguyunca 2 yumurta sarisi ilave edip, kremi karigtiriniz.
Yaglanmig puding kalibina bosaltip, benmari usuliyle 30 dakika pigiriniz.
Pisince sodutup servis tabagina alip, servis yapiniz.
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