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IRMIKLI PUDING

15 gr (1 ¢orba kasidl) + 1 tath kasigi tereyagi
500 gr (2+1/2 su bardagi) sit

60 gr (1/2 su bardag) irmik

60 gr (1/4 su bardag) seker

1 cay kasigi limon kabugu rendesi

1 kahve kagiJi targin

1 yumurtanin sarisi

Once, finninizi orta sicakhda (180'C) getirip, Isitiniz.

1 tath kasidi tereyagdla, orta boy atese dayanikl bir cam kabi yaglayip, bir kenara birakiniz.

Orta boy bir tencerede situ, orta ateste i1sitiniz. St Isininca (sdtlin kaynamamasina dikkat ediniz) irmigi
serpiniz. Sutl surekli karistirarak kaynatip, karisimi 2-3 dakika, koyulasana kadar pisiriniz.

Tencereyi atesten alip, icine sekeri, kalan 1 ¢orba kasidi yagi, limon kabudu rendesini, tar¢ini ve yumurta
sarisini ekleyip, karstiriniz. Karigimi yagladiginiz atese dayanikli cam kaba kasikla bosaltip, firinda 30-35
dakika, Ustu hafifge kahverengilesene kadar pisiriniz. Kabi firindan alip, servis ediniz.
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