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IRMIKLI PUDING

1 It. st

1 cay fincani irmik

1 cay bardagdi toz seker

1 adet yumurta

1/2 limon kabugu rendesi
1 fiske tuz

Satd, limon kabugu rendesi ve bir fiske tuz ile birlikte kaynatin, toz sekeri ekleyin, tahta bir kagikla yavas yavas
karistirarak irmigi katin, hafif ateste devamli karistirarak 10 dakika pisirin. Tencereyi ocaktan alin, énce yumurta
sarisini, daha sonra kar haline getirdiginiz yumurta akini karigtirin, isterseniz 4-5 adet kiyilmig badem ekleyin.
Pudingi islatiimig kaliba bosaltin, 2 saat kadar buzlukta sogutun, dagitim tabagdina kalibi ters gevirerek alin,
isterseniz lizerine meyveli bir sos ya da hindistancevizi rendesi serpistirerek servis yapin.
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